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Total Dañados (%): 0,31       Materias Extrañas (%): 0,20       Granos Quebrados y/o Chuzos (%): 0,23

Granos Panza Blanca (%): 0,91        Proteína (s/SSS) [%]: 14,4        Cenizas (s.s.s)(%): 1,794  

Gluten Seco (%): 11,0

Rto. Harina (%): 70,1

Cenizas (s.s.s)(%): 0,486

Absorción
de Agua
(14 % H)

TIEMPO DE
DESARROLLO

25,4min

ESTABILIDAD

Aflojamiento
(12 min): 25

36,99PESO
1000 GRANOS
TAL CUAL (g.)

55,8%

A LV E O G R A M A

P(mm): 86 - L (mm): 112
W (julios .104): 324  y P / L:  0,80
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Constitución
Gral López1 0 0 %


